
 . משטר השימור ומשך האחסון על איכות הפרי ביום הוצאתו, השפעת מועד הגדיד
 

 .2- ו1התוצאות מוצגות באיורים . פירות הוצאו מהשימור במועדים שונים והיקף הנזק לפרי נקבע
 שבועות יותר מפרי 6 -פרי מראשית הגדיד שהה באחסון כ, יש לזכור שבכל מועד הוצאה מהפריזר

 . מסוף הגדיד
נזק מוגדר כאחוז משטח פני הפרי .  ל איור מוצגת גם לחות הפרי בעת הכניסה לתהליך השימורבכ

 .המכוסה בצברי גבישים ושילפוח
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נזק במהלך האחסון בהקפאה פרי מראשית הגדיד - 

 
 . השפעת תנאי השימור–מידת הנזק לפרי מראשית הגדיד לאחר תקופות אחסון שונות  :1 איור
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פרי מסוף הגדיד - נזק במהלך האחסון בהקפאה

 
 . השפעת תנאי השימור–יד לאחר תקופות אחסון שונות מידת הנזק לפרי מסוף הגד :2 איור
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 .השפעת מועד הגדיד ומשטר השימור על חיי המדף של הפרי לאחר הוצאתו

 
היקף הנזק נקבע ביום ההוצאה ). ºC 25-30(  ואןחסנו בחדר 9/6/03 -פירות הוצאו מהשימור ב

 .  ובמספר מועדים במהלך האחסון בחדר
 שבועות יותר מפרי מסוף 6 -פרי מראשית הגדיד שהה באחסון כ, יש לזכור שבמועד ההוצאה

 . הגדיד
 .באיורים נזק מוגדר כאחוז מכלל שטח פני הפרי המכוסה בצברי גבישים ושילפוח
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פרי מראשית הגדיד - חיי מדף

 
 . השפעת תנאי השימור על חיי המדף–9/6/03 -מידת הנזק לפרי מראשית הגדיד שהוצא ב: 3 איור
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פרי מסוף הגדיד - חיי מדף

 
 . השפעת תנאי השימור על חיי המדף–9/6/03 -גדיד שהוצא במידת הנזק לפרי מסוף ה: 4 איור


