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  מיקרוביאליבחינת טכנולוגיות להפחתת אילוח 
בתמרים לאחר הגדיד

.ל"קק, משרד החקלאות: מימון•

.קוכאנקבטינה , ליכטרר אמנון "ד, יערה דנינו: שותפים למחקר•

.בתמרים לאחר גדיד המיקרוביאלילהפחית את רמת האילוח : מטרת המחקר•

.  לבחון טכנולוגיות חיטוי מתאימות לטיפול בתמרים לאחר הגדיד1.

לבחון את השפעת שלבי הטיפול לאחר גדיד והאחסון של תמרים על רמת האילוח  2.
.המיקרוביאלי

.הול'בפרי מג המיקרוביאליותלחקור את השפעת החיטוי על הרכב האוכלוסיות 3.



:2020 -טיפולי חיטוי ב

).  0.15%ריכוז  100 פריספט( פראצטיתחיטוי בריסוס בחומצה  - Aטיפול •

3%חיטוי באדי אתנול ברמה של  -  Eטיפול •

HPCP Hydrogen peroxide cold plasma-ערפול במי חמצן  - Pטיפול •

.  ביקורת -Cטיפול •



מבנה 
הניסוי  

2020- ב

הפרי לניסוי הוא פרי עסיסי מהבקעה•

יום 30צ למשך "מ 4- לאחר החיטוי אוחסן הפרי ב•

.צ"מ 20-לאחר מכן הוצא הפרי לחיי מדף ב•

ימים למשך חודש נלקחו דוגמאות פרי   10כל  •
)0זמן  -23/9/20( )0זמן  -23/9/20(

.20/10/20-פ ערבה לבדיקות נוספות ב"העברה למו•

  22/11, 11/11, 1/11, 21/10 -מועדי הבדיקות •

)'ג 250קופסא של (חזרות לכל טיפול  4-5בכל מועד •



:בדיקות

)  'ג 250באריזות של (קופסת פרי  משקל•

CR400 מטר מינולטה-באמצעות כרומה צבע•

של   פרובעם  Stable  באמצעות מד מרקםמוצקות •
דחיסה 10%-מ ל"מ 5

תכולת מים• תכולת מים•

בריקס•

רמת שלפוח•

)פטרייתי, בקטריאלי( מיקרוביאליזיהום •



2020תוצאות משנת 

Control Perispet EthanolH2O2 plasma H2O2 plasmaControl EthanolPerispet

23.9.2015.11.20

.חדר' שבועות בחיי מדף בטמפ 3לאחר -)משמאל(15/11/20-לאחר טיפולי חיטוי ומה -)מימין( 23/9/20-צילום של פירות מה

  



2020ומוצקות פרי בחיי מדף  שלפוח,משקל

רמת שלפוח בטיפולי חיטוי במהלך חיי מדף  
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2020נגיעות בפרי בחיי מדף לאחר טיפולי חיטוי 
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 - לאחר טיפולי חיטוי מיקרוביאליזיהום 
)משמאל(בקטריאלי , )מימין( פטריתי

פראצטיתחיטוי בריסוס בחומצה  -Aטיפול •
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זיהום בעובשים  בפרי  

 -בחיי מדף
)I(לאחר חיטוי 

) II(ימים  10לאחר 
)III(יום  20לאחר 

(IV)יום  30לאחר 

ביקורת -Cטיפול •



חיטויניסויתוכנית
2021 

 .הופסקפראצטיתחומצהעםטיפול•

נוספים  יום 30ולאחר) 0זמן (יום 30-לאחר קירור לנבדקהפרי•

.החדרבטמפרטורת

דרומיתערבהפ"ובמווולקניבמכוןבמקבילנבדקהפרי•

כ"ואחצ"מ( 18-)-בממושכתלהקפאהאוחסןמהפריחלק•

.יום 30-ללטמפרטורת החדר הוצא    

:באתנולבחיטוי  4מתוכםחיטויטיפולי 6• 64 

)שעות 24-ל 3%- שעות ו 72-ל 1%(אדי אתנול בשתי רמות •

המחובר למכסה של אריזת קרטון 100%פד טבול בתמיסת אתנול •

).ל"מ 3- ל ו"מ 1(בשני מינונים ' ג 250של        

SteraMistעל ידי מכשיר  7.8%בריכוז של ב מאוקטביםערפול מי חמצן –מי חמצן •

ppm2המייצרת ברמה של  SAO-24ייצור אוזון מיוצב על ידי מערכת –מי אוזון •

בקורת•





של אתנול לאחר טיפול ושארתיותרמת שלפוח 
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2021זיהום הפרי לאחר טיפולי חיטוי 
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נגיעות בעובשים ורמת שלפוח בחיי מדף
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'  סופר עסיסי'זיהום בפרי 
לאחר חיטוי באתנולובחלקי פרי שונים
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מסקנות

רמת הזיהום בפרי הייתה מינימלית , טיפולי האתנול הם המוצלחים ביותר•
.  והבדיקות הראו שלא חל שינוי לרעה באיכות הפרי לאחר טיפול החיטוי

רמת הזיהום בטיפול במי אוזון הייתה גבוהה ורמת המוצקות של הפרי ירדה • רמת הזיהום בטיפול במי אוזון הייתה גבוהה ורמת המוצקות של הפרי ירדה •
.  לאחר חיי מדף

הטיפול במי חמצן אופיין ברמת זיהום בקטריאלי נמוכה אך ברמת שלפוח  •
.  גבוהה מאד ובשינוי בצבע הפרי לאחר הטיפול



2022לגדיד תוכנית

.באריזהאתנולל"מ  6-ו  5שלרמותליישם•

שונותבטמפרטורותאתנוללאדיהחשיפהזמןקיצורלבחון•

)צ"מ 20-בשעות  24למשךלאתנולנחשףהפריכיום     (

.אתנולבטיפולי'עסיסיסופר'פרילבדוק•

2022לגדיד תוכנית

)ערדוםבבית האריזה (גדידלאחרהטיפולשלביהשפעתאתלבחון•
.המיקרוביאליהאילוחרמתעלתמריםשלאחסוןבזמן הו

המיקרוביאליותהאוכלוסיותהרכבעלהחיטויהשפעתאתלחקור•
.בתמרים



מחקרים נוספים

.של טיפולי הידרציה וייבוש בתנאי מעבדה אופטמיזציה•

איחוד  '(הול 'בחינה ושיפור הטיפול המקדים בפרי מג•
.  במטע בתקופת הגדיד) 'לחויות

בתכולת  הנגדדיםהול 'פיתוח פרוטוקול ייבוש לפירות מג•
.מים עודפת.מים עודפת

שימוש בהורמונים צמחיים לבקרת מועד הבשלת פרי  •
.הול 'מג

.חיזוי חיי מדף של פרי סופר עסיסי•

לימוד אופן ההבחלה המיטבי ובחינת איכות הפרי בחיי  •
מדף בזני מנגו בכירים בתנאי אקלים בערבה דרומית  

.שונות במליחויותוברמות השקיה  



תודהתודה


